FORMIA

F,

“CATALOGO
PRODOTTI”

Product Catalog







SOMMARIO

Table of contents

4

LA NOSTRA STORIA
Our history

6

PASTA LUNGA
Long pasta

13

PASTA CORTA
Short pasta

18

PASTE SPECIALI
Special pasta varieties

22

PASTA IN CUPS
Pasta in cups



ITA

ENG

La nostra storia

Paone Distribuzione srl (Pasta Formia) nasce il 28 Febbraio
2018 a Formia, nel cuore del Lazio, portando avanti un'eredita
familiare con oltre 145 anni di esperienza e dedizione nella
produzione di pasta.

L'azienda rappresenta una delle famiglie italiane piu storiche
e prestigiose del settore agroalimentare, custode di una
tradizione che si tramanda di generazione in generazione.

Ogni formato di Pasta Formia racconta questa storia: un
intreccio di passione, cura artigianale e un impegno incessan‘te
per offrire una pasta 100% italiana, simbolo di ALTA QUALITA.

Il nostro business

Produzione di pasta secca con metodo artigianale,
con essiccazione lenta a basse temperature.
Produzione e confezionamento di pasta istantaneaq,
con i marchi Formia e PL.

Our history

Paone Distribuzione srl (Pasta Formia) was founded on
February 28, 2018, in Formia, in the heart of Lazio, carrying
forward a family legacy with over 145 years of experience and
dedication in pasta production.

The company represents one of the most historic and presti-
gious Italian families in the agri-food sector, guardians of a
tradition passed down from generation to generation.

Every shape of Pasta Formia tells this story: a blend of passion,
artisanal care, and an unwavering commitment to offering
100% Italian pasta, a symbol of HIGH QUALITY.

Our business

Production of dry pasta using an artisanal method,
with slow drying at low temperatures.

Production and packaging of instant pasta under the
Formia and PL brands.



Lavorazione artigianale
a trafilazione ruvida

La lavorazione artigianale mantiene il pro-
fumo del grano appena macinato.

La nostra pasta trafilata ruvida e di colore
ambrato, rimane al dente, mentre la sua
porosita superficiale le consente di tratte-
nere facilmente il condimento.

Lunga essiccazione
a bassa temperatura

La lunga essiccazione a bassa temperatu-
ra in celle statiche, mantiene inalterato il
sapore e il profumo del grano, & qui che si
riscopre il piacere di assaporare una pasta
di tradizione.

Artisan rough
extrusion processing

Artisan processing preserves the aroma of
freshly ground wheat. Our rough extruded,
amber-colored pasta stays al dente, whi-

le its porous surface makes it the perfect
type of pasta to hold the sauce.

Extended drying at
low temperature

The long, low-temperature drying of pasta
in static cells preserves the flavor and aro-

ma of the wheat, rediscovering the pleasu-
re of savoring premium-quality pasta.
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La pasta lunga con i suoi formati tondi, rettan-
golari, pieni o bucati, rappresenta la tradizione
della cucina italiana. E qui che la Pasta Formia si
presenza con i suoi formati piu caratteristici.

Long pasta, in its various round, rectangular,
filled, or hollow shapes, embodies the essence
of Italian culinary tradition. Pasta Formia proudly
presents its signature shapes, a true expression
of the heart and soul of Italian cuisine.






Linguine

Cod. 210213
Formato ovale
© Spessore 1,45+ 0,02
o Larghezza 3,50 + 0,02
¢ Lunghezza 265 mm
¢ Peso conf. 500 gr/17.6 oz

¢ Pz per cartone 12 pz

Tempo di cottura 9/10 minuti




Spaghetti

Cod. 210220
Formato tondo
o Diametro 2,20 + 0,02
¢ Lunghezza 265 mm
© Peso conf. 500 gr/17.6 oz

¢ Pz per cartone 12 pz

Tempo di cottura 11/12 minuti




Spaghetti alla chitarra

Cod. 210107
Formato quadrato
© Spessore 1,90 £ 0,02
o Larghezza 2,20+ 0,02
¢ Lunghezza 265 mm
¢ Peso conf. 500 gr/17.6 oz

¢ Pz per cartone 12 pz

Tempo di cottura 10/11 minuti
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Ziti

Cod. 210756
Formato tondo
© Spessore 1,25+ 0,02
¢ Diametro 81 mm + 0,02
¢ Lunghezza 260 mm + 5,00
¢ Peso conf. 500 gr/17.6 oz

¢ Pz per cartone 12 pz

Tempo di cottura 7/8 minuti
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PASTA

La pasta corta ha una innumerevole varieta di
formati caratterizzati da forme corte e spesse,
puod essere rigata o liscia. Si presta bene ad una
vasta gamma di condimenti e salse.

La Pasta Formia corta & disponibile in una gam-
ma di forme e dimensioni, che consente di sce-
gliere il formato piu adatto al piatto che si deside-
ra preparare.

Short pasta comes in an endless variety of shapes,
characterized by its short and thick forms, with
either smooth or ridged textures. It pairs perfectly
with a wide range of sauces and condiments.
Pasta Formia's short pasta is available in various
shapes and sizes, allowing you to choose the per-
fect shape for the dish you want to prepare.
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Ditali rigati

Cod. 210763

Penne zita rigate

Cod. 210176

Fusilli

Cod. 210732

A

Tempo di cottura 9/10 minuti

© Spessore 1,35 + 0,02

o Diametro 9,00 + 0,02

¢ Lunghezza 10 mm

© Peso conf. 500 gr/176 0z

¢ Pz per cartone 12 pz

Tempo di cottura 9/10 minuti

o Spessore 1,35 £ 0,02
o Diametro 9,00 + 0,02
¢ Lunghezza 50,5 mm

© Peso conf. 500gr/176 oz

¢ Pz per cartone 12 pz

Tempo di cottura 9 /1I0minuti
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© Spessore 1,50 + 0,02
» Diametro 10,00 + 0,05
¢ Lunghezza 40 mm

© Peso conf. 500gr/176 oz

¢ Pz per cartone 12 pz
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Mezzo rigatone

Cod. 210725

Rigatoni

Cod. 210152

Candele corte

Cod. 210237

Tempo di cottura 9/10 minuti

o Spessore

Diametro

¢ Lunghezza
¢ Peso conf.

¢ Pz per cartone

1,35 + 0,02
16,50 + 1,00

22 mm
500gr/176 0z

12 pz

Tempo di cottura 10/11 minuti

29005000

o Spessore
o Diametro
¢ Lunghezza
¢ Peso conf.

¢ Pz per cartone

1,35 + 0,02
16,50 +1,00

45 mm
500gr/176 oz

12 pz

Tempo di cottura 11/12minuti
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© Spessore
o Diametro
¢ Lunghezza
¢ Peso conf.

¢ Pz per cartone

1,40 £ 0,02
13,25 + 0,05

60 mm
500gr/176 oz

12 pz
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Calamarata

Cod. 210190

Paccheri

Cod. 210206

Scialatielli

Cod. 210183

16 =

Tempo di cottura 12/13 minuti

o Spessore

Diametro
¢ Lunghezza
¢ Peso conf.

¢ Pz per cartone

1,55 + 0,02
30,00 £ 0,05
17,00 + 0,5
500gr/176 0z

12 pz

Tempo di cottura 12/13 minuti
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o Spessore
o Diametro
¢ Lunghezza
¢ Peso conf.

¢ Pz per cartone

1,55 + 0,02
30,00 £ 0,05
40 mm
500gr/176 oz

12 pz

Tempo di cottura 12/13 minuti
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© Spessore

o Larghezza
¢ Lunghezza
¢ Peso conf.

¢ Pz per cartone

1,65 + 0,02
6,60 + 0,02

80 mm
500gr/176 oz

12 pz
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Le paste speciali spesso sono rappresentate da
quei formati che hanno forme particolari o pro-
duzioni che richiedono particolari lavorazioni.

La Pasta Formia conta diversi formati di paste
speciali cosi da poter completare la gamma delle
paste tradizionali

Special pasta varieties are often distinguished
by their unigue shapes or specific processing
methods. Pasta Formia offers a wide selection of
special pasta shapes to complement our traditio-
nal varieties, ensuring a comprehensive range for
our customers.



Lasagne di semola

Cod. 210787
© Spessore 1,50 + 0,02
o Larghezza 93 + 0,02
¢ Lunghezza 158 mm
© Peso conf. 500 gr

¢ Pz per cartone 12 pz

Tempo di cottura 20 minuti
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Gnocchi di patate

Cod. 210039
© Spessore 13,70 £ 2,0
o Larghezza 22 +10
¢ Lunghezza 33,00 £ 4,0
¢ Peso conf. 500 gr/17.6 oz

¢ Pz per cartone 12 pz

Tempo di cottura 2 minuti

Chicche di patate

Cod. 210046
© Spessore 1,70 £ 2,0
o Larghezza 14 +1,00
¢ Lunghezza 20,0 +1,00
® Peso conf. 500 gr/17.6 oz

¢ Pz per cartone 12 pz

Tempo di cottura 2 minuti
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PASTA

La pasta in cups ¢ 'evoluzione della pasta tradi-
zionale. Facile da preparare, permette di assapo-
rare un piatto tipico della cucina italiana dove e
guando vuoi.

Pasta in cups is the evolution of traditional pasta.
Easy to prepare, it lets you enjoy a classic Italian
dish anytime, anywhere.

Preparazione con acqua calda / Preparation with hot water
6, W\,

7 % 8 8%

o

Ruota per Apria meta la Versa acqua calda Lascia riposare Mescola di nuovo
mescolare pellicola protettiva al livello indicato per 4 minuti e consuma
Rotate to mix the  Open the protective Add hot water to Let it sit for Stir again and
ingredients film halfway the indicated level 4 minutes consume

Preparazione con microonde /[ Microwave preparation
¢ \
“ W\,

0e

O (4] (5]

Ruota per Versa acqua calda In microonde a Mescola Lascia riposare
mescolare al livello indicato 700W per 3-5 min. delicatamente 1 min. e consuma
Rotate to mix the Add hot water to Microwave at Stir gently Let it rest for T min.
ingredients the indicated level 700W for 3-5 min. and consume



Fusilli
al pesto

Cod. 211364
o Larghezza 96,01+ 0,5
¢ Base 75,00 £ 0,5
o  Altezza 105 +1,0
® Peso conf. 70 gr/2.46 oz

¢ Pz per cartone 8 pz

Tempo di cottura 4 minuti
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Fusilli pomodoro
e basilico

Cod. 211357
Larghezza 96,01+ 0,5
Base 75,00 £ 0,5
Altezza 105 +1,0
Peso conf. 70 gr/2.46 oz

Pz per cartone 8 pz

Tempo di cottura 4 minuti
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Fusilli pomodoro
basilico e mozzarella

Cod. 211371
o Larghezza 96,01+ 0,5
¢ Base 75,00 £ 0,5
o  Altezza 105 +1,0
® Peso conf. 70 gr/2.46 oz

¢ Pz per cartone 8 pz

Tempo di cottura 4 minuti
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Maccheroncini
al formaggio

Cod. 211388
o Larghezza 96,01+ 0,5
¢ Base 75,00 £ 0,5
o Altezza 105 +1,0
© Peso conf. 70 gr/2.46 oz

¢ Pz per cartone 8 pz

Tempo di cottura 4 minuti
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Maccheroncini
alla carbonara

Cod. 211340
Larghezza 96,01+ 0,5
Base 75,00 £ 0,5
Altezza 105 +1,0
Peso conf. 70 gr/2.46 oz

Pz per cartone 8 pz

Tempo di cottura 4 minuti
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Paone Distribuzione s.r.l.
Via Vitruvio, 120
Formia - LT | 04023

Stabilimento
Via G. Di Vittorio, 8
Minturno - LT | 04026



